
La Carte de la Brasserie
Entrées

  Asperges du Rhône, sauce Hollandaise *    22.-
   chiffonnade de jambon de Chillon
    

  Pâté en croûte, gelée au porto  *      24.-
      à l’emporter  18.-/100gr
          
  6 Escargots Gros Gris d’ici, beurre persillé    20.-

Plats
  
  Fricassée de Ris de Veau, écrasé de pommes de terre   52.-
   Asperges du Rhône et Morilles
  

  Entrecôte de Bœuf rassie, galette de pommes de terre,  46.-
   avocat, sauce Chimichurri *

  Pavé de maigre, petits pois au chorizo *     39.-

  Quenelle de brochet, Champignons et riz pilaf *   36.-
      

  Tortillas aux légumes de saison*     28.-  

A partager

  Planche de l’Hôtel de ville      29.-
  (charcuteries et fromages de la région)

  Bocal de terrine du Chef       18.-

  Le P’tit Boyard

   Gratuit jusqu’à 3 ans, prix selon l’âge jusqu’à 9 ans
    un plat à la carte avec * en petite portion
    un thé froid ou sirop et une boule de glace

  Menu de l’Hôtel de Ville      71.-

Asperges ou Escargots

Entrecôte ou Maigre

Fromages ou Dessert au choix



 Desserts maison et fromages
 
  Fromages affinés de la laiterie d’Ollon     15.-
 
  Moelleux au chocolat Grand cru     15.-
   glace Aspérule odorante (20 Min)    
 
  Sablé Breton aux fraises, sorbet Rhubarbe    14.-

  Café Gourmand        12.-
   (1 boisson chaude et 3 gourmandises maison)

  

Glaces 

       
  Glace et sorbet maison   La boule.           5.-
   (demandez nos parfums du moment)
  
   Meringue Crème double, glace Crème Double     9.-
 
  Raisin à la Lie, glace vanille      12.-
 
  Pruneau à l’eau de vie, sorbet pruneau suisse    12.-

  Coupe Danemark / Café glacé  / Coupe caramel / fraise Melba 12.-

  Frappé (vanille, chocolat, espresso)      8.-

  Glace et Sorbet classique   La boule      4.-

  Glace : 
  Vanille, Chocolat, Menthe-Chocolat, Meringue-crème double, 
   Caramelita, Espresso

  Sorbet : 
  Abricot, Pruneau, Fraise-Framboise, Citron, Passion-Mangue

  Supplément :   crème double   2.-
       Chantilly    2.-
       Arrosé (2cl)    5.-

   Sans Gluten     Végétarien

Origine des viandes et poissons:
Suisse et Europe

Notre équipe se tient à votre disposition pour les produits allergènes

TVA 8,1 % et service inclus


