WBrenvenwe aw Restawrant
e [ Hotel de Lille

PLUS QUE DE VOUS RASSASIER,

NOTRE BUT EST DE VOUS FAIRE VOYAGER DANS
NOTRE UNIVERS CULINAIRE ENTRE NOS ORIGINES,
BRETONNE POUR LE CHEF,
MOSELLANE POUR LA CHEFFE,

LE TERROIR SUISSE ET LA NATURE ENVIRONNANTE

LAISSEZ-VOUS PORTER PAR L'INSTANT PRESENT
ET PROFITEZ DE NOTRE SALLE DE RESTAURANT AU CALME
ET CONFORTABLEMENT INSTALLE

FORT DE SES DIVERSES EXPERIENCES AUPRES DE GRANDS CHEFS QUI LUI ONT
APPRIS LA MAITRISE DES SAUCES ET DES CUISSONS,
LE CHEF AIME PARTICULIEREMENT
LES POISSONS BRETONS DE LA CRIEE DE LORIENT OU DE LAC SUISSE

IcI
CA MIJOTE,
CA FRETILLE DANS LA POELE ET
CA CUISINE AU BEURRE ...

ISSUE D'UNE FORMATION DE BOULANGERE, PATISSIERE, CHOCOLATIERE,
PUIS AYANT TRAVAILLE DANS DE GRANDES MAISONS FRANCAISES,
LA CHEFFE ASSEMBLE SES SOUVENIRS D’ENFANCE
AUX PRODUCTEURS LOCAUX EN VOUS PREPARANT
LES PAINS AUX FARINES LOCALES ET BIO, NOS BEURRES
AINSI QUE LES DESSERTS ALLEGES EN SUCRE
EN PRESERVANT LA PURETE DU GOUT



Mere D Restawrant

Mernuw erne 6 'servcces  185.-

ENTREE VEGETALE, DEUXIEME ENTREE, POISSON, VIANDE,
PREMIER DESSERT, DEUXIEME DESSERT

Mernuw en & services  165.-

ENTREE VEGETALE, DEUXIEME ENTREE, POISSON, VIANDE, DESSERT

Mere ere 7 services  135.-

ENTREE VEGETALE, POISSON, VIANDE, DESSERT

LBusiness Jurncl 95.-

ENTREE VEGETALE, POISSON OU VIANDE, FROMAGE OU DESSERT
(A MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FERIES)

MENU A CHOISIR POUR ’ENSEMBLE DE LA TABLE

VERSION VEGETARIENNE OU PESCETARIENNE POSSIBLE SUR DEMANDE PREALABLE
NOUS NOUS ADAPTONS A VOS ALLERGIES OU INTOLERANCES ALIMENTAIRES

« POUR BIEN CUISINER
IL FAUT
DE BONS INGREDIENTS,
UN PALAIS, DU CEEUR
ET DES AMIS ... »
PIERRE PERRET
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