
La Carte de la Brasserie
Entrées

 Asperges du Rhône à l’ail des Ours d’Ollon,    22.-
    Jambon de Chillon  
  

  Œuf poché, crème de févettes, croûtons     18.-

 Foie gras de canard poêlé à la rhubarbe    25.-

  6 Escargots Fribourgeois de Monsieur Etienne   20.-
    au beurre persillé

Plats
  
 Gnocchis de mémé, sauce tomate maison    31.-

 Feuilleté de Truite suisse aux poireaux et curry   39.-
  

 Filet de Bar, beurre citronné      39.-

 Vol au vent de ris de Veau, sauce forestière  52.-
   (supplément 5.- dans le menu HVO)

 Entrecôte de Bœuf rassis sur os, sauce poivre  46.-

Pour nos Poissons et viandes, une garniture au choix : 
(garniture supplémentaire CHF 7.-)

Ou  ° Printanière de légumes                                   
Ou  ° pommes de terre grenailles

Ou ° Semoule aux épices
Ou ° Fricassée de Pleurotes de Vevey

    

TVA 8,1 % et service inclus, pas de CB, ni twint en dessous de CHF 10.-



Les Desserts Classiques
De la maison

 
 Moelleux au chocolat Grand cru      15.-
   et sa glace maison (15 Min)    
 

 Dessert du moment         14.-

 Café Gourmand         12.-
   (1 boisson chaude et 3 gourmandises maison)
 

 Café Douceur           9.-
   ( 1 boisson chaude et une Douceur maison)

Glaces 
        
 Glaces et sorbets maison   La boule.          5.-

 Meringue Crème double, glace Crème Double      9.-
    avec crème de Châtaigne    12.-

 Abricot à l’eau de vie, Sorbet Abricot     12.-

 Raisin à la Lie, glace vanille       12.-

 Pruneau à l’eau de vie, sorbet pruneau suisse   12.-

   Sans Gluten (option)  Végétarien (option)

 

Menu Hôtel de Ville  75.-

Amuse Bouche

Entrée au Choix

Plat au Choix 
(riz de Veau sup 5.-)

Fromage ou dessert au choix


