
 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

CHAMPAGNES  
BLANC    

Gremilet                       Brut sélection                                

                                      Brut Blanc de Blanc 

 																																										Brut Blanc de Noir 

 75 cl 

75 cl 

75 cl 

85.- 

90.- 

90.- 

Perrier-Jouet                Brut   75 cl 95.- 

RSRV cuvée 4*5             Brut  75 cl 99.- 

DEUTZ                              Brut Classic  																																																				 
                                        Brut Classic	
                                        Brut                                                           
                                        Blanc de Blanc 

                                        Blanc de Blanc 

 

 

2015 

2017 

2018 

75 cl 

150 cl 

75 cl  

75	cl	

75 cl 

88.- 

185.- 

105.- 

180.- 

180.- 

  Guiborat et Fils            Blanc de Blancs  

« De Caurés à Mont-Aigu » Grand Cru(Côte des blancs, Cramant) 

2016 75 cl 210.- 

Laurent Perrier               Brut 

                                        Brut Réserve Héritage 

                                        Grand Siècle N°25 (2008, 2007, 2006) 

 37,5 cl 

75 cl 

75 cl 

65.- 

96.- 

299.- 

Moët & Chandon         Brut Imperial   37,5 cl 85.- 

Pommery                       Brut « Apanage »   75 cl 92.- 

Mycorhise                      Extra Brut                                                         75 cl 177.- 

Moussé & Fils (cusles)     Esquisse Blanc de Blanc (Chardonnay)   75 cl 89.- 

 

ROSE 

   

Moussé & Fils (cusles)     Eugène Rosé (82% Menier, 18%Pinot noir)   75 cl 105.- 

DEUTZ                               Brut Classic  																																																					 
                                       « Amour de Deutz » 

 

2013 

75 cl 

75 cl 

99.- 

275.- 

Mailly                                Brut Rosé   75 cl 170.- 

Carole Haudot                 Brut Rosé                                                           75 cl 103.- 

Gremilet                            Brut Rosé    75 cl 99.- 

 
  



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

APÉRITIFS / SOFT 
Cocktail  

Hugo, Apérol, Americano, Eau Blinger 

Sans Alcool : Hugo, Aperol, Americano, GinFizz 

   

15.- 

10.- 

Apéritifs divers 

Campari, Ricard, Martini,… 

  

4 cl 

 

12.- 

Bières 

Pression  

Bière spécial (Orval, IPA, Chimay) 

  

30 cl 

33 cl 

 

6.- 

12.- 

Verre de Chasselas   10 cl 10.- 

Soft Divers  

Coca cola, Coca Cola Zéro 

Rivella, Ramseier, limonade artisanale Suisse, tonic 

   

6.- 

Eau Minérale plate ou gazeuze Sembrancher  75 cl 11.- 

Coupe de champagne Brut   19.- 

Coupe de champagne Rosé   22.- 

 

BOISSONS CHAUDES  
Café ou expresso  

Exclusive sélection  

Capuccino, Renversé 

  6.- 

 

7.- 

Infusion Newby : Verveine, Camomille   8.- 

Thé Newby :  Earl Grey, Darjeeling, Thé vert Hunan Green, Thé vert Jasmin Blossom, 

Lapsang Souchong 

 

 

 

 

8.- 

 

Infusion Maison : Asperule Odorante, Reine des prés, Tanaisie, Mélilot Jaune   8.- 

 

ACCORD METS ET VINS OU SANS ALCOOL 
Accord de vins d’ici en 3 services   37.- 

Accord de vins d’ici en 5 services 

 

  65.- 

Accord d’ici et d’ailleurs en 3 services   66.- 

Accord d’ici et d’ailleurs en 5 services   105.- 



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

DISTILLÉS 
  

 ° VOL 2 CL 4 CL 

Morand 

Abricot 40%, Framboise 43%, Kirch 43%, Coing 43%, Mirabelle 43%, 

Williamine 43%, Moitié-moitié 36%, Prune 43% 

  

6.- 

 

9.- 

Grappa blanche 40° 6.- 9.- 

Christian Mellioret 

Liqueurs de plante et fruits sauvage : 

Prune Myrobolante, Pomme sauvage, Poire sauvage, Prunelle, Sureau rouge 

Aspérule odorante 

Eau de Vie de plante et fruits sauvage : 

Merise, coing, Framboiser(raisin de Treille), Cornouille 

 

 

23° 

32° 

 

43° 

10.- 18.- 

Larusée 

Pastis 

Absinthe 

« JAUNE » (verveine et autres plantes) 

 

45° 

65° 

36,9° 

10.- 18.- 

Rhum Bielle, Marie Galante 2008, Guadeloupe 45° 14.- 18.- 

Rhum Don Isidro, République Dominicaine 38° 14.- 18.- 

Chartreuse « Cuvée des MOF Sommeliers » 45° 14.- 26.- 

Chartreuse Verte, Les pères chartreux 

Chartreuse liqueur du 9éme centenaire 

55° 

47° 

11.- 

20.- 

19.- 

35.- 

Chartreuse Jaune « VEP » Les pères chartreux 

Chartreuse Verte « VEP » Les pères chartreux   2025 

42° 

54° 

29.- 

20.- 

54.- 

39.- 

« La Génep », Domaine Les Moines,   20.- 39.- 

Ratafia « La recette d’Edmond » Champagne Moussé & Fils (100% Meunier)  15.- 25.- 

Cognac « Double Lies » Bourgoin Cognac 2010 45° 12.- 22.- 

Bas Armagnac Laballe  « Resistance » 43° 10.- 18.- 

Bas armagnac Laballe 21 ans « Gold 21 » 41,6° 14.- 26.- 

Whisky écossais, CAOL ILA, 12 ans, Islay single malt 43° 10.- 18.- 

Vieux Marc de la Maison Carré hors d’âge 42° 10.- 18.- 

Lie de Pinot Noir de la Maison Carré  10.- 18.- 

Eau de vie de petite Arvine et Cornalin des Celliers de Sion 41° 12.- 21.- 



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

VINS  BLANCS SU ISSES  

NOS CHASSELAS 
Chablais et Vaudois    

Pierre-Alain Meylan 

Les Menades Chasselas, AOC Chablais 

 

2025 

 

75 cl 

 

45.- 

Domaine Borter 

Chasselas Ollon Grand cru, AOC Chablais 

 

2025 

 

7 cl 

 

45.- 

Domaine René Dubois 

Chasselas AOC Vaud 

Chasselas « Haute terre Champ Fretté », AOC Ollon 

 

 

2022 

 

70 cl 

70 cl 

 

45.- 

71.- 

Famille Cochard  

« Les Baysannes », AOC Chablais 

 

2024 

50 cl 

70 cl 

30.- 

45.- 

Domaine de la Pierre Latine, Yvorne 

Clos du Crosex Grillé, AOC Aigle Grand Cru 

« Cuvée des Immortels » 

 

 

2023 

2022 

2022 

 

35 cl 

70 cl 

140 cl 

 

42.- 

80.- 

178.- 

Château Maison Blanche, AOC Yvorne Grand Cru 1988 

2016 

2024 

70 cl 

70 cl 

70 cl 

110.- 

85.- 

75.- 

Domaine La Baudelière, « Chasselas Forever »	AOC Aigle	 2024 70 cl 69.- 

Domaine Les Moines, « Clos de la Mennettes » AOC Villeneuve 2024 75 cl 52.- 

Ville de Morges            

« La Grand’Rue »,  AOC La Côte  

 

2022 

 

75 cl 

 

50.- 

Neuchâtel    

Hôpital Pourtalès	«	Le confiné »  AOC Neuchâtel Chasselas en barique 2021 75 cl 62.- 

Genève    

Domaine les Hutins, « Chasselas Bertholier » 1er cru Coteaux de Dardagny  2025 75 cl 55.- 

 
Valais    

Marie Therese Chappaz, Fendant Coteaux de Plamont, AOC Valais                   2025 75 cl 85.- 



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

SPECIALITÉS ET ASSEMBLAGES 
 

CHABLAIS /VAUD 
Domaine Borter 

Viognier, AOC Chablais 

 

2024 

 

75 cl 

 

64.- 

Pierre-Alain Meylan, « Sol » (chasselas, pinot blanc, sauvignon, marsanne) 2022 75 cl 71.- 

Domaine de la Pierre Latine, Yvorne,  

Pinot Gris 

2018 

2020 

70 cl 

150 cl 

71.- 

150.- 

Domaine Delphine Morel, Pinot Gris, AOC Lavaux 2023 70 cl 60.- 

Association Viticole d’Ollon, « Blanc fumé »  

(pinot gris, chardonnay, sauvignon blanc) AOC Chablais 

 

2024 

 

70 cl 

 

60.- 

Domaine Dubois, Savagnin Blanc 2023 70 cl 60.- 

Domaine Les Moines, Pinot Gris 2025 75 cl 69.- 

Domaine La Baudelière, « 278 » Chasselas et Chardonnay 2023 70 cl 75.- 

VALAIS 
Cave des Amandiers, Heida, AOC Valais 2021 75 cl 120.- 

Cave Caloz, Aïda, AOC Valais    2022 75 cl 150.- 

Domaine Denis Mercier, paien 2024 75 cl 89.- 

Bétrisey ST Leonard 

Roussanne, AOC Valais 

Rèze l’Ancètre AOC Valais 

 

2020 

2021 

 

37,5 cl 

37,5 cl 

 

35.- 

40.- 

Gérald Besse, Johanisberg, AOC Valais 

                         Ermitage, « Les Serpentines » AOC Valais 

2022 

2022 

75 cl 

75 cl 

53.- 

85.- 

Domaine Philippe Varone, Petite Arvine, AOC Valais 

Domaine Bonvin, Petite Arvine « Tradition » AOC Valais 

2023 

2024 

50 cl 

70 cl 

40.- 

69.- 

Marie-Therèse Chappaz, Grain Arvine  2024 75 cl 115.- 

GENÈVE     

Clos des pins, Scheurebe, AOC Genève  2023 

2024 

70 cl 

70 cl 

50.- 

45.- 

Domaine les Hutins, Sauvignon blanc barrique, AOC Dardagny 2023 75 cl 72.- 

 



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

RÉGION DES TROIS-LACS 
Claude Froté, Chardonnay, AOC Lac de Bienne 

 

2021 

2019 

75 cl 

150 cl 

90.- 

179.- 

Cru de l’Hôpital          

Traminer de Fichilien, AOC Vully 

Pinot gris, AOC VULLY 

 

2022 

2022 

 

75 cl 

75 cl 

 

95.- 

63.- 

TESSIN  

Tenuta Luigina, Viognier « Millepetali », AOC Suisse italienne    2020  75 cl   90.- 

Cantina Pelossi, Completer « Vigna Al Lago », AOC Suisse Italienne    2022  75 cl   85.- 

SUISSE ALÉMANIQUE 

Wegelin Weine, Malanser, AOC Grisons  2022 75 cl 81.- 

Schlossgut Bachtobel                    

Muller Thurgau, AOC Thurgau 

Pinot Gris, AOC Thurgau 

Weisser Riesling AOC Thurgau 

 

2022 

2022 

2022 

 

75 cl 

75 cl 

75 cl 

 

78.- 

87.- 

86.- 

Besson-Strasser, Raüschling vom Rheinfall AOC Zurich 2023 75 cl 83.- 

  



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

VINS  BLANCS FRANÇAIS  
 

BOURGOGNE 

Rully, « La Chaume », Domaine de Dury 2023 75 cl 79.- 

Rully 1er cru « Montpalais » Domaine J-B Ponsot 2022 75 cl 99.- 

Chablis 1er cru « Montée de Tonnerre » 2023 75 cl 99.- 

Meursault « Les Narvaux »  	Louis Jadot	 2022 75 cl 165.- 

Pouilly Fuissé « Les Plessys » Domaine Cornin  2022 75 cl 110.- 

Pulligny Montrachet 1er cru La Garenne 2024 75 cl 175.- 

 

VALLÉE DU RHÔNE ET CÔTES DU RHÔNE 

Condrieu « Les Grandes Terrasses »  Maison Bruyère & David 2023 75 cl 95.- 

Saint Joseph  « Granit », Domaine Verzier    2023 75 cl 61.- 

    

 

LOIRE 

Chenin Blanc « La Perlée » Domaine de de la Porte Saint Jean  2021 75 cl 99.- 

Chenin Blanc (doux) 

Coteaux du Loir « Vielle Vignes Eparses » Domaine de la Belliviere 

 

2020 

 

75 cl 

 

107.- 

Pouilly Fumé, Argile à Silex, « Château de Tracy » 2024 75 cl 62.- 

 

ALSACE 

   

Riesling « Comtes d’Eguisheim » grand cru Pfersigberg 2017 75 cl 110.- 

    

    

 
  

 
 



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

VIN BLANC ALLEMAND 
    

Weingut Clemens Busch,  

Riesling « Vom Roten Schiefer »	 

2020 75 cl 68.- 

   

 
 

VIN BLANC ITALIEN 
    

Domaine Pieropan  

Soave Calvarino, DOC Soave Classico 

 

2022 

 

75 cl 

 

66.- 

   

 

 

LIQUOREUX 
 

Pierre-Alain Meylan, « Cryo » (chasselas, pinot blanc, sauvignon) 2019 50 cl 83.- 

René Dubois, Savagnin, Vin de paille AOC Chablais 2021 37,5 cl 82.- 

Gérald Besse, Petite Arvine « Petite Rebelle », AOC Valais  2022 75 cl 82.- 

Rapaz frère, St Clément, AOC Chablais, Bex Grand cru (Sylvaner vieillit en 

barique d’Acacia) 

2022 50 cl 60.- 

Clos des Pins, Marc Ramu, AOC Genève         

Muscat Bec à miel 

Gamaret Part des anges 

 

 

 

50 cl 

50 cl 

 

55.- 

55.- 

    

Léon Beyer Pinot gris vendanges tardives AOC Alsace 2008 75cl 102.- 

Chenin Blanc 

Coteaux du Loir « Vielle Vignes Eparses » Domaine de la Belliviere 

 

2020 

 

75 cl 

 

107.- 
 
 



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

VINS  ROUGES 
 

PINOT NOIR  

Chablais et Vaudois    

Famille Cochard, « Le Boyard », AOC Chablais 2023 75 cl 52.- 

Pierre Alain Meylan,   

Pinot Noir Vielles Vignes, AOC Chablais 

 

2025 

35 cl 

70 cl 

28.- 

48.- 

René Dubois, « Hors-série » AOC Vouvry/Valais,  

récolté grain par grain, édition limitée 

 

2019 

 

75 cl 

 

184.- 

Rapaz frères Pinot des Galèches AOC Chablais, Bex Grand cru 2023 75 cl 51.- 

Domaine de la Pierre Latine, Pinotissima « Mythologie » AOC Chablais 2022 75 cl 93.- 

Genève	    

Clos des Pins, Marc Ramu, AOC Genève  2023 70 cl 53.- 

Domaine le Hutins, L’intégrale Pinot noir, AOC Dardagny  2022 75 cl 89.- 

Trois Lac    

Cru de l’Hôpital, AOC Vully    

« Pinot noir de Mur », Terroir de Mur sur argile  

 

2021 

 

75 cl 

 

95.- 

La Maison Carrée, Pinot Noir Auvergnier 2022 75 cl 110.- 

Claude Froté, Pinot noir, AOC Lac de Bienne 2018 75 cl 92.- 

Domaine de Chambleau, pinot noir classique, AOC Neuchatel  2023 75 cl 69.- 

Valais    

Simon Maye Pinot Noir vielles vignes « Prés des Pierres » AOC Valais 2023 75 cl 85.- 

Marie-Therèse Chappaz, Pinot Noir « Les Esserts » 	 2023 75 cl 105.-.- 

Domaine Cornulus,  

Pinot noir Cœur du Clos « Clos de Corbassières » vielles vignes AOC Valais 

 

2022 

 

75 cl 

 

95.- 

    



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

Suisse Allémanique 

Schlossgut Bachtobel,   Pinot N°4   AOC Thurgau 2022 75 cl 171.- 

Wegelin Weine  AOC Grisons           2022 75 cl 75.- 

Besson-Strasser, Albi, AOC Schaffhouse  2021 75 cl 116.- 

Tom Litwan, Elfingen Rüeget, AOC Aargau  2023 75 cl 106.- 

Weingut Zum Sternen, AOC Aargau  2023 75 cl 79.- 

Weingut Jonas Ettlin, Aoc Zurich  2023 75 cl 91.- 

 
 
 
 

MERLOTS SUISSES 

CHABLAIS 

   

Domaine de la Pierre Latine, Melotissima « Mythologie » AOC Chablais  2022 75 cl 98.- 

Domaine Rapaz Frère Merlot Amphore AOC Chablais, Bex Grand cru 2023 75 cl 66.- 

 

VALAIS 

   

Domaine Cornulus  

Très Gran Antica AOC Valais 

 

2023 

2022 

 

75 cl 

150 cl 

 

95.- 

185.- 

Simon Maye Merlot Vielles vignes AOC Valais 2022 75 cl 105.- 

 

TESSIN 
   

Tenuta Luigina, Merlot  « Ronco Delle Noci », AOC Suisse italienne  2022 75 cl 104.- 

Cantina Pelossi, Merlot « Sottoceneri », AOC Tessin 2020 75 cl 90.- 

Nicola Corti, Enrico Trapletti, Giorgio Rossi, Giancarlo Pestoni et Marcionetti 

Merlot « TI 4 », AOC Tessin 

 

2021 

 

100 cl 

 

180.- 

HUBERVINI, « Montagna Magica », AOC Tessin 

(Merlot et Cabernet Franc)  

2023 75 cl 110.- 

  



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

SPÉCIALITÉS & ASSEMBLAGES 
 

OLLON / CHABLAIS 
Domaine René Dubois & Fabio Zanini « DUO » 

Cabernet Franc Vaudois (Ollon) & Merlot Tessinois (Brissago) 

 

2021 

 

75 cl 

 

120.- 

René Dubois 

Cabernet Franc, AOC Chablais 

Gamay Verschiez 

 

2022 

2023 

 

75 cl 

75 cl 

 

81.- 

60.- 

Association Viticole d’Ollon  « Rubis Noir », AOC Chablais 
(Cabernet sauvignon, Cabernet franc, cabernet jura, Gamaret, Garanoir, Syrah) 

 

2024 

 

75 cl 

 

62.- 

Famille Cochard & Gaillard 

Garanoir, AOC Chablais 

Carminoir, AOC Chablais 

Mondeuse, AOC Chablais 

 

2022 

2022 

2022 

 

75 cl 

75 cl 

75 cl 

 

72.- 

72.- 

72.- 

Pierre Alain Meylan 

Cabernet Franc, AOC Chablais 

 

 

Gamaret, AOC Chablais 

 

 

 

 

2024 

2023 

 

2024 

2023 

 

35 cl 

70 cl 

140 cl 

35 cl 

70 cl 

140 cl 

 

36.- 

71.- 

150.- 

36.- 

71.- 

150.- 

Domaine Les Hutins, Cave de l’Orlaya, Domaine de la Baudeliaire  

Gamay, « Vigne.Rhône.s » 

Mondeuse, « Vigne.Rhône.s »  

 

2022 

2023 

 

75 cl 

75 cl 

 

55.- 

85.- 

Domaine de la Pierre Latine  

Syrah « Clos du Crosex Grillé », AOC Chablais 

 

2023 

 

75 cl 

 

84.- 

Domaine Les Moines, Malbec 2022 75 cl 92.- 

    

Domaine Delphine Morel,  

Gamaret barrique, AOC Lavaux  

Galotta, AOC Lavaux 

 

2022 

2022 

 

70 cl 

70 cl 

 

78.- 

87.- 

Domaine Massy, Gamay « Crêt Bailly », AOC Lavaux 2019 70 cl 57.- 

    

  



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

VALAIS    

Cave des Amandiers, Humagne rouge, AOC Valais 2019 75 cl 92.- 

Simon Maye & Fils,  

Syrah Vielles Vignes, Lieu dit « Près des Pierres » AOC Valais 

2022 

2021 

75 cl 

75 cl 

97.- 

150.- 

Les celliers de Sion 

Cuvée 1858, AOC Valais 

Cuvée Rouge Barrique (syrah, Merlot, Pinot noir vielle vignes) AOC Valais 

Humagne AOC Valais 

Cornalin AOC Valais 

 

2022 

2023 

2023 

2023 

 

75 cl 

75 cl 

75 cl 

75 cl 

 

95.- 

76.- 

56.- 

56.- 

Domaine La Colombe, « La Colombe rouge » (Merlot, Gamaret, Syrah)  2023 75 cl 80.- 

Marie-Thérèse Chappaz, « Grain Mariage » (Humagne rouge et Cornalin)	 2023 75 cl 115.- 

 
 

GENEVE 

   

Clos des Pins, Marc Ramu   

Gamay de Dardagny AOC Genève 

 

Gamaret de Dardagny AOC Genève  

 

2024 

2024 

2022 

2022 

 

50 cl 

70 cl 

50 cl 

70 cl 

 

30.- 

45.- 

51.- 

71.- 

  



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

VINS  ROUGES FRANÇAIS  
 

ALSACE 
   

Léon Beyer Pinot Noir « Comtes d’Eguisheim » 2018   75 cl 107.- 

 

BOURGOGNE 

   

Bourgogne Rouge, Domaine de Miolane, « cuvée Barbara » 2023 75 cl 61.- 

Marsannay « Champs Perdrix » Domaine Geantet Pansiot  2017 75 cl 107.- 

Gevrey Chambertin, Domaine Lippe Boileau « vielles vignes » 2023 75 cl 190.- 

Gevrey Chambertin, « Clos champ » Domaine Le Guellec-Ducouet 2023 75 cl 170.- 

Clos Vougeot  

« Grand Cru » Régis Forey 

2020 

2022 

75 cl 

75 cl 

310.- 

255.- 

Morey Saint-Denis, Domaine Régis Forey 2022 75 cl 96.- 

Nuits saint Georges, Régis Forey 2021 

2022 

75 cl 

75 cl 

180.- 

110.- 

Maranges « Vielles Vignes » Quentin Jeannot 2021 75 cl 92.- 

Volnay 1er cru « Les Brouillards » Thierry Glantenay 2020 

2022 

75 cl 

75 cl 

230.- 

180.- 

Santenay « Charmes », Domaine Roger Belland 2023 75 cl 89.- 

 

VALLÉE DU RHÔNE 

   

Châteauneuf-du-Pape « cuvée Julien Barrot » Domaine La Barroche 2023 75 cl 120.- 

Châteauneuf-du-Pape « Tradition » Domaine de la Solitude 2022 75 cl 85.- 

Crozes-Hermitage « Les Trois Chênes » Emmanuel Darnaud 2023 75 cl 74.- 

Cornas « Chaillot » Franck Balthazar 2021 75 cl 189.- 

Côte-Rôtie, Domaine Bott 2022 75 cl 224.- 

Vacqueyras « Ora » Domainde la Verde 2022 75 cl 55.- 

    



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

 

LANGUEDOC 

Terrasse du Larzac « Les Ouvrées » Clos de la Barthassade 2021 75 cl 72.- 

 

CORSE 

   

Patrimonio, Domaine Giudicelli    2019 75 cl 118.- 

 

BORDEAUX  

   

Côtes de Bourg « les jardins d’Edina » 2022 75 cl 55.- 

Haut Medoc « Cru Bourgeois » Château Belle-Vue 2016 75 cl 85.- 

Moulis « Cru Bourgeois » Château Poujeaux  2016 75 cl 110.- 

Margaux « 5ème Grand Cru classé » Château du Tertre 2011 75 cl 160.- 

Margaux  « Margaux de Brane »   Château Brame de Cantenac 2019 75 cl 70.- 

Saint Julien « 3ème Grand Cru classé » Clos du Marquis de Las Cases 2014 75 cl 181.- 

Saint-Estèphe « 2nd Grand Cru classé » Château Cos d’Estournel 2011 75 cl 250.- 

Saint-Emilion Grand cru « Petit-Figeac » Château de Figeac 2018 75 cl 178.- 

Pauillac « 1er Grand Cru classé » Château Latour 2008 75 cl 850.- 

    

    

    

    

  



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

VINS  ROUGES I TAL IENS  
 

PIEMONT    

    

Barbaresco, Produttori del Barbaresco 2021 75 cl 125.- 

Barolo « Marenca », Az. Agr. Luigi Pira 2019 75 cl 227.- 

Barbera d’Alba « vigna pugnane » Mario Marengo  2021 75 cl 64.- 

    

VENETIE    

    

Cerasuolo di Vittoria « Grotte Alte » Arianna Occhipinti 2018 75 cl 151.- 

    

    

TOSCANE    

    

Toscana IGT  « Ca’ » Podere Fedespina 2017 75 cl 102.- 

Brunello di Montalcino, « Colombaio di Montosoli » Baricci 2017 

2020 

75 cl 

75 cl 

183.- 

159.- 

    

 

 

 

   

 
 
  



 

Les millésimes peuvent changer en fonction de la disponibilité et mises en bouteille. 

CIGARES  
 

 

RÉPUBLIQUE DOMINICAINE 
 

Très Hermanos 

   

N°1 Gordito 30 min  16.- 

N°2 Piramide 30-35 min  18.- 

N°3 Robusto 30 min  15.- 

N°4 Short Gordito 35-40 min  18.- 

N°5 Salomon 1h-1h15  28.- 

N°6 Big Hermanos 1h15-1h30  32.- 

 

 

L A  V E N T E  D E  T A B A C  E S T  I N T E R D I T E  A U X  M I N E U R S  


