
La Carte de la Brasserie
Entrées

 Escargots de Monsieur Etienne au beurre persillé  20.- 
            

 Crème de courge, Œuf poché de la ferme des 3 épis  18.-

 Feuilleté de Pleurotes de Vevey      21.-

 Pâté en croûte du Chef        24.-
       à l’emporter         11.-/100gr

Plats
  

 Risotto aux champignons       31.-

 Pavé de Sandre rôti sur la peau      42.-
  

 Quenelle de Brochet        39.-

 Entrecôte de Bœuf rassis sur os      46.-

 Côte de Porc rassie de Valentin Chappuis    41.-

 Pour nos Poissons et viandes, une garniture au choix : 
° Légumes  d’Automne ou  ° Choux rouge 

ou  ° rösti maison ou  ° Spätzlis 
    

La Chasse

 Entrecôte de Cerf        49.-

 Selle de Chevreuil        62.-

 Avec sa garniture : Choux rouge, Spätzlis maison, Courge,
  Marron, Poire à Botzi

TVA 8,1 % et service inclus, pas de CB, ni twint en dessous de CHF 10.-



Les Desserts Classiques
De la maison

 
 Moelleux au chocolat Grand cru      15.-
   et sa glace maison (15 Min)    
 

 Dessert du moment         14.-

 Café Gourmand         12.-
   (1 boisson chaude et 3 gourmandises maison)
 

 Café Douceur           9.-
   ( 1 boisson chaude et 1 gourmandise maison)

Glaces 
        
 Glaces et sorbets maison   La boule.          5.-

 Meringue Crème double, glace Crème Double      9.-
    avec crème de Châtaigne    12.-

 Abricot à l’eau de vie, Sorbet Abricot     12.-

 Raisin à la Lie, glace vanille       12.-

 Pruneau à l’eau de vie, sorbet pruneau suisse   12.-

  

 

Menu Hôtel de Ville 
75.-

Amuse Bouche

Entrée au Choix

Plat au Choix ( sauf Chasse ) 

Fromage ou dessert au choix

Menu Chasse
89.-

Petite Crème de courge

Pâté en croûte

Entrecôte de Cerf

Mont Blanc myrtille


