
Bienvenue au Restaurant 
de l’Hôtel de Ville 

Plus que de vous rassasier, 

Notre but est de vous faire voyager dans 

notre univers culinaire entre nos origines, 

Bretonne pour le Chef, 

Mosellane pour la Cheffe, 

le terroir Suisse et la nature environnante

Laissez-vous porter par l’instant présent 

et profitez de notre salle de restaurant au calme 

et confortablement installé

Fort de ses diverses expériences auprès de grands Chefs 

qui lui ont appris la maîtrise des sauces et des cuissons, 

le Chef aime particulièrement 

les poissons Bretons de la criée de Lorient ou de lac Suisse

Ici 

ça mijote, 

ça frétille dans la poêle et 

ça cuisine au beurre …

 

Issue d’une formation de Boulangère, pâtissière, chocolatière,

Puis ayant travaillé dans de grandes maisons françaises,

La Cheffe assemble ses souvenirs d’enfance 

aux producteurs locaux en vous préparant 

les pains aux farines locales et bio, nos beurres 

Ainsi que les desserts allégés en sucre 

en préservant la pureté du goût



Menu Du Restaurant 

Menu en 6 services 185.-
Entrée végétale, Crustacé, Poisson, viande, 

(option fromage du Chef 20.-) Premier dessert, Deuxième dessert

Menu chasse 185.-
Pâté en croûte du Chef, Les sous-bois, Raviole de Cerf, selle de

chevreuil, 
 Douce alliance d’Automne

Menu en 5 services 165.-
Entrée végétale, deuxième entrée, poisson, viande, 

(option fromage du chef 20.-) dessert

Menu en 4 services 135.-
Entrée végétale, poisson, viande, 

(option fromage du chef 20.-) dessert

Business Lunch      95.-
Entrée végétale, poisson ou viande, fromage ou dessert

(À midi en semaine hors jours fériés)

Version végétarienne ou pescétarienne possible sur demande préalable,
nous nous adaptons à vos allergies ou intolérances alimentaires
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